Informacje o kontrolach przeprowadzonych w I kwartale 2009 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.

1. Liczba kontroli -  122

2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości  - 49

3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych  - 152

4. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 33 o łącznej wartości – 7450 zł

5.  Decyzje o naliczeniu kar pieniężnych – 4 na kwotę 3700,00
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich - 301 kontroli

2. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich -  151  kontroli

3. Ocena jakości handlowej artykułów rolno–spożywczych - 36 świadectw jakości handlowej

DECYZJE O NALICZENIU KAR PIENIĘŻNYCH – 4 NA KWOTĘ 3700,0 ZŁ

C. Współpraca z agencjami.

1.Atestacja  magazynów – 1.

Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych.

1. Jakość handlowa świeżych owoców i warzyw.

1.1. Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 14.

1.2. Liczba partii objętych kontrolą – 160, w tym 184 partii owoców i 76 partie warzyw.

1.3. Wymagania minimalne.

We wszystkich klasach jakości, uwzględniając szczegółowe wymagania dla danej klasy oraz dopuszczalne tolerancje, wymagań minimalnych nie spełniało aż  29 partii owoców i warzyw.

Wady związane z niespełnianiem przez owoce i warzywa wymagań minimalnych dotyczyły głównie zepsucia towaru (pleśnie i zgnilizny) oraz uszkodzenia i zwiędnięcia. Zakwestionowane partie na mocy decyzji administracyjnych wycofywano z obrotu bądź poddano zabiegom zmierzającym do do ich doprowadzenia do zgodności z normą.

1.4. Wymagań dla deklarowanej klasy jakości nie spełniały 4 partie owoców i warzyw. We wszystkich przypadkach deklarowano w sprzedaży klasę I a w wyniku kontroli partie te przeklasyfikowano do klasy II.

1.5. Wymagania dotyczące sortowania według wielkości.

Wielkość poszczególnych produktów określana na podstawie ich masy lub największej poprzecznej średnicy odpowiadała wymaganiom zawartym w normach. 

1.6. Wymagania dotyczące tolerancji.

Wszystkie objęte kontrolą partie warzyw i owoców mieściły się pod względem jakości i wielkości w granicach dopuszczalnych tolerancji.

1.7. Wymagania dotyczące prezentacji

1.7.1. Jednolitość.

Dwie partie jabłek zakwestionowano z uwagi na to, że nie były jednolite pod względem wybarwienia, wielkości i odmiany.

1.7.2. Pakowanie.

Sposób pakowania 3 partii kontrolowanych owoców był niezgodny z obowiązującymi przepisami – skrzynki na owoce wyłożono gazetami – materiałem nieprzeznaczonym do kontaktu z żywnością. 

1.7.3. Prezentacja.

Sposób prezentacji kontrolowanych owoców i warzyw był niewłaściwy w przypadku 1 partii cytryn, oferowanych do sprzedaży po terminie deklarowanym na opakowaniu przez producenta.


1.8. Kontrola prawidłowości znakowania świeżych owoców

Wymagania ogólne

Nieprawidłowości pod względem znakowania stwierdzono w przypadku 51 partii świeżych owoców i warzyw co stanowiło aż 28,3% wszystkich skontrolowanych. Były to najczęściej:

·  brak klasy jakości,

· klasa jakości na zawieszce w miejscu sprzedaży  niezgodna z klasą deklarowaną na opakowaniu,

·  brak nazwy,

·  brak bądź błędna informacja o pochodzeniu produktu, 

·  brak oznakowania w języku polskim,

·  całkowity brak oznakowania.

2. Znakowanie wybranych artykułów rolno-spożywczych.

2.1.  Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 9.

2.2.  Liczba partii objętych kontrolą – 55 - z tego zakwestionowano 15 partii co stanowiło 27,3 %.

2.3. Herbata i herbatki owocowe.

Kontrolą objęto 8 partii z czego nieprawidłowości ujawniono w 5. Były to:   

· słabo czytelne oznakowanie daty minimalnej trwałości, 

· brak odstępu pomiędzy wartością liczbową masy netto a oznaczeniem jednostki miar,

· użycie nazwy „herbatka owocowa malina leśna” podczas gdy smak pochodził od użytego do produkcji aromatu, 

2.4. Koncentraty spożywcze

Kontrolą objęto 33 partie stwierdzając oznakowanie niezgodne z obowiązującymi przepisami w przypadku 6 partii koncentratów spożywczych. Najczęściej stwierdzane nieprawidłowości to:

· zbyt mała wysokość cyfr w oznaczeniu ilości nominalnej towaru paczkowanego,  

· brak podania procentowej zawartości składnika użytego w nazwie produktu.


2.5. Majonezy i sosy.

Kontrolą objęto 6 partii z czego zakwestionowano 4, z uwagi na: 

· zbyt małą wysokość cyfr w oznaczeniu ilości nominalnej towaru paczkowanego,

· brak w oznaczeniu producenta informacji o formie prawnej podmiotu. 

2.6. Oleje i tłuszcze roślinne.

Kontrolą znakowania objęto 3 partie olejów   i 5 partii tłuszczów roślinnych. Nieprawidłowości w oznakowaniu nie stwierdzono.

3. Jakość handlowa mięsa drobiowego.

3.1.  Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 6.

3.2.  Liczba partii objętych kontrolą – 19 w tym 15 partii mięsa kurcząt i 4 partie mięsa indyków.

3.3. Oceną organoleptyczną objęto 17 partii tuszek i elementów drobiowych nie ujawniając w tym zakresie nieprawidłowości.

3.4. Na 19 partii tuszek i elementów drobiowych poddanych kontroli, stwierdzono nieprawidłowości w oznakowaniu 6 partii, i tak:

· w 2 partiach mrożonych kawałków kurczaka: brak nazwy gatunku, warunków przechowywania, informacji o zakazie powtórnego zamrażania, masy netto, podanie informacji “produkt mrożony” zamiast prawidłowej “produkt głęboko mrożony”, nazwa produktu i termin przydatności podane nie w tym samym polu widzenia,

· w 2 partiach tuszek kurczaka schłodzonych: brak informacji “bez podrobów”.

· 2 partie elementów z kurczaka nie posiadały żadnego oznakowania,

4. Jakość handlowa przetworów rybnych mrożonych.

4.1.  Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 1.

4.2.  Liczba partii objętych kontrolą – 2.  

4.3. W wyniku badań laboratoryjnych zakwestionowano 1 partię filetów z pangi z powodu zawyżonej o 8% zawartości glazury.

5. Jakość handlowa artykułów mlecznych.

5.1.  Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 4.

5.2.  Liczba partii objętych kontrolą – 20, w tym 3 partie masła, 2 partie serów podpuszczkowych dojrzewających, 4 partie serów topionych, 4 partie serków twarogowych, 3 partie śmietan, 1 partię napoju mlecznego, 2 partie jogurtów, 1 partię kefiru.

5.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 15 partii przetworów mlecznych.

W wyniku badań zakwestionowano jakość 8 partii co stanowiło aż 53,3 % wszystkich skontrolowanych, z uwagi na niezgodność parametrów fizykochemicznych (zawartość tłuszczu i kwasowość) z deklaracjami producentów.

5.4. Kontrolą znakowania objęto 20 partii artykułów mlecznych.

Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w przypadku 9 partii co stanowiło 45 % skontrolowanych.

Dotyczyły one:

· braku podania w tym samym polu widzenia informacji dotyczących: nazwy produktu, zwartości netto i terminu przydatności do spożycia,

· podania błędnego symbolu określającego użyty do produkcji barwnik,

· bezpodstawnego wydłużenia terminu przydatności do spożycia.

6. Jakość handlowa oliwy z oliwek.

6.1.  Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 1.

6.2.  Liczba partii objętych kontrolą – 20.

6.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 3 partie oliwy z oliwek. Badania potwierdziły właściwą jakość oliwy.

6.4. Kontrolą znakowania objęto 10 partii.

Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w przypadku 5 skontrolowanych partii. .

Dotyczyły one:

· za małej wysokości cyfr i liter w oznakowaniu ilości nominalnej towaru paczkowanego,

· datę terminu minimalnej trwałości podano w języku obcym.

7. Prawidłowość wprowadzania do obrotu wapna nawozowego.

7.1.  Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 3.

7.2.  Liczba partii objętych kontrolą – 3, 

7.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 3 partie. Badania potwierdziły właściwą jakość nawozów.

7.4. Kontrola znakowania nie ujawniła nieprawidłowości. .
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